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Abstract of EP0612962 



The fume extracting hood is intended in particular 
for use in large-scale kitchens and consists of a 
plurality of juxtaposed grease-trapping cells (1), 
each having a fume-collecting space (2) which is 
open at the bottom and into which leads an 
intake opening (4) which is connected to an 
exhaust air duct (3). A grease filter (5) is 
arranged between the intake opening (4) and the 
exhaust air duct (3). In the region of the intake 
opening (4), the grease-trapping cells (1) have a 
shutter carrier (7), the shutter carrier (7) being 
displaceable for all grease-trapping cells (1) 




together substantially transversely to the intake 
opening (4) and being adapted for the connection 
of closure covers (8). The closure covers (8) can 
be displaced by the shutter carrier (7) into a 
position freeing the intake opening (4) and into a 
position leaktightly closing the intake opening (4). 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft eine Dunstabzugshaube, insbes. zum Einsatz in gewerblichen Kuchen, bestehend 
aus mehreren, nebeneinander angeordneten Fettabscheidezellen, die jeweils einen nach unten hin offenen 
5 Dunstsammelraum aufweisen, in den eine mit einem Abluftkanal verbundene Ansaugoffnung mundet, wobei 
zwischen der Ansaugoffnung und dem Abluftkanal ein Fettf ilter angeordnet isL 

In gewerblichen GroBkuchen muB der beim Kochbetrieb anfallende Wrasen und Dunst (latente Warme) 
und die warme (sensible warme) durch eine geeignete Luftungsanlage abtransportiert bzw. ausgeglichen 
werden. Ziel dieser MaBnahme ist, daB eine bestimmte Temperatur und Luftfeuchtigkeit in der Kuche nicht 
10 uberschritten werden. 

Hierzu wird die Kuche ublicherweise mit einem entsprechenden Luf twechsel gefahren, bei welchem fri- 
sche AuBenluf t in die Kuche eingebracht und die durch WSrme und Dampf belastete Kuchenluf t wieder abge- 
saugt wird. 

Wahrend der Heizperiode muB die zugef uhrte AuBenluf t erwarmt werden, da es sonst zu unangenehmen 
15 Zugerscheinungen fur das Kuchenpersonal sowie zu Storungen des Kochprozesses kommen kann. Wegen 
der relativ hohen umzuwalzenden Luftmengen bedeutet dies einen hohen Aufwand an Heizenergie. 

Bei der Berechnung derfurdie Luftumwalzung erforderlichen Luftmenge muB berucksichtigt werden, dad 
einerseits Kochgenlte im Einsatz sind, die sehr viel Wasserdampf, also latente warme erzeugen, zu denen 
beispielsweise Kochkessel, Friteusen und Wasserbdder gehSren. Andererseits sind Kochgerite im Einsatz, 
20 die vorwiegend St rahlungs warme oder Konvektionswarme, also sensible Warme abgeben, zu denen beispiels- 
weise Grillplatten, Kippbratpfannen und Herde zdhlen. Die Warmeart, die den hoheren Luftmenge nbedarf er- 
forderlich macht, bestimmt dann die tatsachlich umzuwalzende Luftmenge, da die jeweils andere Warmeart 
darin mit beinhaltet ist 

Urn die zur ErwSrmung der kalten Zuluf t benStigte Heizenergie gering zu halten, kommen zwei grundsatz- 

25 lich unterschiedliche MaBnahmen zur Anwendung. Zum einen besteht die Mdglichkeit, die in der Abluft enthal- 
tene Warme durch Warmetauscher zu entziehen und an die zu erwarmende Zuluft zu ubertragen. Nachteilig 
ist hierbei jedoch, daB der in der Abluft enthaltene Anteil an Restfett an den kalten Warmeubertragerf lachen 
zur Kondensation kommt, wodurch ein h5he re r Wart ungsauf wand entsteht 

Zum anderen sind sogennante KurzschluB oder I nduktionshauben im Einsatz, bei welchen ein Teil der Zu- 

30 luft unaufgeheizt uber eine Duse unmittelbar in den Dunstsammelraum eingeblasen und im KurzschluB sofort 
wieder abgesaugt wird. Hierdurch wird erreicht, daB im Winterbetrieb, bei welchem weniger sensible Warme 
abzufuhren ist, dennoch eine ausreichend hohe Geschwindigkeit der das Fettf ilter durchstr5menden Luft er- 
reicht wird, die notwendig ist, urn den geforderten hohen Abscheidegrad an Fett zu erreichen. Nachteilig ist 
hierbei jedoch, daB die Einbringung von untemperierterAuBenluft in die Kuche und die Haube eine aufwendige 

35 Einregulierung des Luf tstroms erforderlich macht, wobei dieser Luf tstrom wiederum nicht dazu herangezogen 
werden kann, urn eine Temperierung des Innenklimas in der Kuche zu ermSglichen. 

Der Erf indung liegtdie Aufgabe zugrunde, eine Dunstabzugshaube dereingangsgenannten Art zu schaf- 
fen, die es erlaubt, auf unterschiedlichste Betriebsbedingungen schnell und einfach eingestellt und angepaBt 
werden zu kSnnen, urn einen wirtschaftlichen Betrieb mit hohem Wirkungsgrad zu erreichen, wobei zugleich 

40 ein hoher Fettabscheidegrad im Filter sichergestellt und eine einfache Reinigung und Instandhaltung gewahr- 
leistet sein soil. 

Diese Aufgabe wird nach der Erfindung dadurch gelost, daB die Fettabscheidezellen im Bereich der An- 
saugoffnung einen Jalousietrager aufweisen, wobei der Jalousietrager fur alle Fettabscheidezellen gemein- 
sam im wesentlichen quer zur Ansaugoffnung verstellbar und zum AnschluB von VerschluBblenden eingerich- 

45 tet ist, die durch den Jalousietrager in eine die AnsaugSffnung freigebende bzw. in eine die Ansaugoffnung 
dichtschlieBende Lage verstellbar sind. 

Der durch die Erfindung erreichte Vorteil besteht zunSchst darin, daB einzelne, n§mlich die mit einer Ver- 
schluBblende versehenen Fettabscheidezellen aus der Luftumwalzung ausgenommen werden konnen. Dies 
ermoglicht es, den Gesamtluf tumsatz zu verringern, ohne daB die Stromungsgeschwindigkeit im Fettf ilter der- 

so jenigen Fettabscheidezellen verringert wird, bei denen keine VerschluBblenden vorgesehen sind. Dabei be- 
steht die Mdglichkeit, die VerschluBblenden in den Bereichen der Dunstabzugshaube anzubringen, in denen 
in der Regel ein ohnehin geringerer Luftaustausch erforderlich ist Es besteht somit nicht nur die MSglichkeit, 
eine einfache Anpassung an den Sommer bzw. Winterbetrieb vorzunehmen, sondern daruber hinaus zu be- 
rucksichtigen, daB der Anfall an latenter bzw. sensibler warme im ublichen Kuchenbetrieb in verschiedenen 

55 Bereichen der Dunstabzugshaube unterschiedlich isL Daruber hinaus besteht jedoch auch die Moglichkeit, bei 
einer Anderung der Arbeitsablaufe und damit einer geanderten Anordnung der verschiedenen Kochgenlte 
durch einfaches Umrusten der VerschluBblenden wieder eine an die Verteilung der Kochgenlte angepaBte op- 
timale Luftumwalzung zu erreichen. 



2 



EP 0 612 962 B1 



In bevorzugter Ausfuhrungsform der Erfindung ist vorgesehen, daft oberhalb des Dunstsammelraums ei- 
ne durch ein SchlieSblech abgetrennte Kammer zur Aufnahme des Jalousietragers sowie von Antriebsmitteln 
fur den Jalousietrager vorgesehen ist Dadurch sind insbes. die Ant riebsmittel vor einer Verschmutzung durch 
Fett und dergl. geschutzt Das SchlieBblech istvorteilhafterweise mit einer Schlltzausnehmung fur den Durch- 

5 tritt der VerschluBblende versehen. 

Um eine moglichst vollstandige Abdichtung der AnsaugSffnung zu erreichen, ist vorgesehen, da& die Ver- 
schlufcblende an ihrem dem Jalousiet rager abgewandten Rand eine Dichtleiste tragt Dabei ist es von Vorteil, 
wenn die Dichtleiste an ihrer zum JalousietrSger weisenden Seite eine der Schlitzausnehmung im 
Schlieftbiech entsprechende Breite aufweist Es besteht somit die Moglichkeit, die Dichtleiste entweder auf 

10 die VerschluRblende aufzusetzen Oder aber, soweit in der Fettabscheidezelle keine Verschlu&blende am Ja- 
lousietrager angeschlossen ist, die Dichtleiste in die Schlitzausnehmung einzusetzen, so daB die Kammer mit 
den Antriebsmitteln abgedichtet ist 

Der JalousietrSger ist zweckmS&igerweisealseinstuckige Profilleisteausgebildet, die sich durch alleFett- 
abscheidezellen hindurch erstreckt Dabei ist der Jalousietrager zweckma&igerweisejeweilsendseitig in FQh- 

15 rungsschienen gefuhrt 

In einer besonders einfachen Ausfuhrungsform der Erfindung kann der JalousietrSger an einen Kettenzug 
angeschlossen sein, der uber ein Kettenrad ablauft und zur Verstellung der VerschluGblenden mit seinem frei- 
en Ende durch eine Offnung im Schlie&blech in den Dunstsammelraum vorsteht Ebenso besteht jedoch auch 
die Moglichkeit, daB der JalousietrSger an eine elektromechanisch verstellbare Drehspindel angeschlossen 

20 ist Weiter konnen zur Verstellung des Jalousietragers ebenso auch lineare Hub Motoren vorgesehen sein. Eine 
besonders einfache und daher im Rahmen der Erfindung bevorzugte Ausfuhrungsform sieht vor, da& zur Ver- 
stellung des Jalousietragers Drehmotoren mit einem Exzenter vorgesehen sind. 

Das Fettfilter istvorteilhafterweise von einer Kassette gebildet, deren in den Dunstsammelraum vorste- 
hende Stirnseite die AnsaugSffnung bildet und an deren der AbsaugSffnung gegenuber liegenden Seite eine 

25 zum Abluftkanal hin offene LuftaustrittsSffnung vorgesehen ist, wobei zwischen der AnsaugSffnung und der 
tuftaustrittsSffnung zahnartig ineinander greifende Prallbleche angeordnet sind. Diese Prallbleche bilden eine 
Schikane fur die durchstromende Luft und sorgen fur eine wirksame Abscheidung des in der Luft enthaltenen 
Fetts. Die Kassette besteht zweckmSBigerweise aus einem oben offenen, im ubrigen dichten Bodenteil, das 
durch einen ISsbar aufgesetzten Deckel geschlossen ist, wobei die Prallbleche in StrSmungsrichtung der Abluf t 

30 wechselweise am Bodenteil und am Deckel angeschlossen sind. Hierdurch besteht die Moglichkeit, die Kas- 
sette ohne weiteres zu Sffnen und so in einer Spulmaschine zu reinigen. 

Die Prallbleche weisen im Querschnitt V fSrmige Gestalt auf, wobei die beiden Schenkel der im Unterteil 
angeordneten Prallbleche lings ihres gesamten Umfangs am Boden bzw. an den SeitenwSnden des Boden- 
teils dicht verschweiBt sind. Somit kann sich Fett lediglich in den leicht zugSnglichen Beretchen des Bodenteils 

35 absetzen, so daft eine vollstandige und wirksame Reinigung mdglich ist. 

Die mit der AnsaugSffnung versehene Stirnseite der Kassette ist im Querschnitt winkJig ausgebildet, wobei 
der untere, an den Boden anschlie&ende Bereich geschlossen ist und ein Griffteil zur Entnahme der Kassette 
tragt, wahrend der obere Bereich die Ansaugoffnung bildet Aufgrund der damit geringeren Breite der Ansaug- 
offnung genugt ein geringerer Verstellhub der VerschluBblenden, um die Ansaugoffnung vollstandig zu schlie- 

40 ften. 

Schlie&lich ist sowohl im vorderseitigen wie auch im ruckseitigen Bereich der Dunstabzugshaube ein Be- 
leuchtungsband vorgesehen, das von fettdichten, durch eingeWebtes Sicherheitsglas geschlossenen Be- 
ieuchtungskammem gebildet ist, in denen Leuchtstoff rohren angeordnet sind. 

Imfolgenden wird die Erfindung an in derZeichnung dargestellten Ausfuhrungsbeispielen naher erlautert; 
45 es zeigen: 

Fig. 1 eine Dunstabzugshaube nach der Erfindung in Seitenansicht, 

Fig. 2 den Gegenstand nach Fig. 1 in Stirnansicht von vorne, 

Fig. 3 und 4 weitere Ausf uhrungsformen mit anderen Fettf iltern, 

Fig. 5 und 6 andere Ausf uhrungsformen zur Verstellung der VerschluBblenden. 

50 Die in derZeichnung dargestellte Dunstabzugshaube ist insbes. zum Einsatz in gewerblichen Kuchen vor- 

gesehen und besteht aus mehreren, nebeneinander angeordneten Fettabscheidezellen 1. Die Fettabscheide- 
zellen 1 weisen jeweils einen nach unten hin offenen Dunstsammelraum 2 auf, in den eine mit einem Abluft- 
kanal 3 verbundene AnsaugSffnung 4 mundet Zwischen der AnsaugSffnung 4 und dem Abluftkanal 3 ist ein 
Fettfilter 5 angeordnet, oberhalb dessen sich ein Unterdruckraum 6 befindet 

55 Die Fettabscheidezellen 1 weisen im Bereich der AnsaugSffnung 4 einen Jalousietrager 7 auf, wobei der 
Jalousietrager 7 fur alle Fettabscheidezellen 1 gemeinsam im wesentlichen quer zur AnsaugSffnung 4 ver- 
stellbar ist Weiter ist der JalousietrSger 7 zum AnschluG von VerschluBblenden 8 eingerichtet, die durch den 
Jalousietrager 7 in eine die AnsaugSffnung 4 freigebende bzw. in eine die AnsaugSffnung 4 dichtschlieftende 
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Lage vers tell bar sind. Die einzelnen VerschluBblenden 8 kSnnen bedarfsweise in denjenigen Fettabscheide- 
zellen 1 am Jalousietrager 7 angeschlossen werden, in denen unter bestimmten Bedingungen zumindest zeit- 
weise keine Oder aber nur geringere Mengen an Abluft anfallen. Dies hangt einerseits von der Anordnung der 
in der Dunstabzugshaube angeordneten Heiz und Kochgenlte ab, andererseits vom Winter bzw. Sommerbe- 

5 trieb. Durch das SchlieBen der AnsaugSffnung 4 einzelner Fettabscheidezellen 1 wird erreicht, daft trotz einer 
Reduzierung der insgesamt abgef uhrten Abluft je Zeiteinheit eine ausreichend hohe Stromungsgeschwindig- 
keit der Luft durch die Fettf ilter 5 der geoffneten Fettabscheidezellen 1 erreicht wird, so daB der geforderte 
Abscheidegrad von Fett im Fettf ilter 5 gewShrleistet ist 

Oberhalb des Dunstsammelraums 2 ist eine durch ein SchlieBblech 9 abgetrennte Kammer 10 zur Auf- 

10 nahme des Jalousietragers 7 sowie von Antriebsmitteln fur den Jalousietrager 7 vorgesehen. Dabei ist das 
SchlieBblech 9 mit einer Schlitzausnehmung 12 fur den Durchtritt der VerschluBblende 8 versehen. 

Die VerschluBblende 8 trSgt an ihrem dem Jalousietrager 7 abgewandten Rand eine Dichtleiste 13, urn 
ein vollstSndiges SchlieBen der AnsaugSffnung 4 zu erreichen. Dadurch ist sicher gestellt, daB keine Luft mit 
so geringer StrSmungsgeschwindigkeit durch das Fettfilter 5 strSmen kann, bei der keine Fettabscheidung 

15 mehr erfolg t Die Dichtleiste 1 3 kann dabei so ausgebildet sein, daB sie an ihrer zum Jalousietrager 7 weise n- 
den Seite eine der Schlitzausnehmung 1 2 im SchlieBblech 9 angepaBte Breite aufweist, so daB die Dichtleiste 
13 bei nichtmontierter VerschluBblende 8 zur Abdichtung der Schlitzausnehmung 12 verwendet werden kann. 

Der Jalousietrager 7 ist als einstuckige Prof illeiste ausgebildet, die sich durch aile Fettabscheidezellen 1 
hindurch erstreckt Dabei ist der Jalousietrager 7 jeweils endseitig in Fuhrungsschienen gefuhrt 

20 In der in Fig. 5 dargestellten Ausfuhrungsform ist der Jalousietrager 7 an einem Kettenzug 14 angeschlos- 
sen, der uber ein Kettenrad 15 ablauft und zur Verstellung der VerschluBblenden 8 mit seinem freien Ende 
durch eine Offnung im SchlieBblech 9 in den Dunstsammelraum 2 vorsteht Dies erlaubt eine manuelle Ver- 
stellung der VerschluBblenden 8. Urn eine insbes. auch automatische Verstellung zu ermSglichen, kann der 
Jalousietrager 7 auch in in der Zeichnung nicht n3her dargestellter Weise an eine elektromechanisch verstell- 

25 bare Drehspindel angeschlossen sein. Ebenso besteht die in Fig. 6 dargestellte MSglichkeit, zur Verstellung 
des Jalousietragers 7 lineare Hub Motoren 16 vorzusehen. Von besonderem Vorteil ist jedoch die in Fig. 1 dar- 
gestellte MSglichkeit, zur Verstellung des Jalousietragers 7 Drehmotoren 17 mit einem Exzenter 18 vorzuse- 
hen, wobei zwischen dem Motor 17 und dem Exzenter 18 ein entsprechendes Untersetzungsgetriebe ange- 
ordnet ist Bei der elektromotorischen Verstellung der VerschluBblenden 8 ergibt sich weiter die MSglichkeit, 

30 eine Steuerung in Abhangigkeit von der jeweils gewahlten Menge an Umluft vorzunehmen. 

Das Fettfilter 5 ist von einer Kassette gebildet, deren in den Dunstsammelraum vorstehende Stirnseite 
die AnsaugSffnung 4 bildet An der der AbsaugSffnung 4 gegenuber liegenden Seite der Kassette ist eine zum 
Abluftkanal 3 hin offene Luftaustritts5ffnung 19 vorgesehen. Zwischen der AnsaugSffnung 4 und der Luftaus- 
trittsoffnung 19 sind zahnartig ineinandergreifende Prallbleche 20 angeordnet, die den Luftstrom mehrfach 

35 umlenken und hierdurch eine Abscheidung des in der Luft enthaltenen Fettes bewirken. 

Die Kassette besteht im einzelnen aus einem oben offenen, im ubrigen dichten Bodenteil, das durch einen 
losbar aufgesetzten Deckel geschlossen ist Die Prallbleche 20 sid dabei in StrSmungsrichtung der Abluft 
wechselweise am Bodenteil und am Deckel angeschlossen. Die Prallbleche 20 weisen im Querschnitt V fSr- 
mige Gestalt auf, wobei die beiden Schenkel der im Bodenteil angeordneten Prallbleche 20 langs ihres ge- 

40 samten Umfangs am Boden bzw. an den Seitenwinden des Bodenteils dicht verschweiBt sind. Hierdurch ist 
sicher gestellt, daB in den Hohlraum zwischen den beiden Schenkeln der Prallbleche 20 kein Fett eindringen 
kann, das durch ubliche Reinigungsvorgange nur schwer entfernt werden kSnnte. Im Deckelteil dagegen sind 
die Prallbleche stirnseitig vollstandig offen, konnen also ohne weiteres gereinigt werden. Im ubrigen besteht 
durch diesen Aufbau die MSglichkeit, die Kassette nach Offnen ohne weiteres in einer gangigen Spulmaschine 

45 zu reinigen. 

Die mit der AnsaugSffnung 4 versehene Stirnseite der Kassette ist, wie die Fig. 1 erkennen ISBt, im Quer- 
schnitt winklig ausgebildet Der untere, an den Boden anschlieBende Bereich ist dabei geschlossen und trSgt 
ein Griffteil 21 zur Entnahme der Kassette. Der obere Bereich, der somit eine nur geringere HShe aufweist, 
bildet die AnsaugSffnung 4, deren geringere Breite einen kleineren Verstellhub der VerschluBblende 8 notwen- 
50 dig macht und somit eine geringere Bauhohe der Dunstabzugshaube ermoglicht 

In den Fig. 3 und 4 ist angedeutet, daB die Erfindung in entsprechender Weise auch beim Einsatz her- 
kSmmlicher Fettfilter 5 anwendbar ist 

SchlieBlich ist sowohl im vorderseitigen als auch im ruckseitigen Bereich der Dunstabzugshaube ein Be- 
leuchtungsband vorgesehen, das von fettdichten, durch eingeklebtes Sicherheitsglas 22 geschlossenen Be- 
55 leuchtungskammern 23 gebildet ist, in denen Leuchtstoff rShren 24 angeordnet sind. 
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Patentanspruche 

1. Dunstabzugshaube, insbesondere zum Einsatz in gewerblichen Kuchen, bestehend aus mehreren, ne- 
beneinander angeordneten Fettabscheidezellen (1), die jeweils einen nach unten hin offenen Dunstsam- 

5 meiraum (2) auf weisen, in den eine mit einem Abluf tkanal (3) verbundene Ansaugoffnung (4) mundet, wo- 

bei zwischen der Ansaugoffnung (4) und dem Abluf tkanal (3) ein Fettf ilter (5) angeordnet ist, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Fettabscheidezellen (1) im Bereich der Ansaugoffnung (4) einen Jalousietriger 
(7) aufweisen, wobei der Jalousietriger (7) fur alle Fettabscheidezellen (1) gemeinsam im wesentlichen 
quer zur Ansaug5ffnung (4) verstellbar und zum AnschluB von VerschluBblenden (8) eingerichtet ist, die 

10 durch den Jalousietriger (7) in eine die Ansaugoffnung (4) f reigebende bzw. in eine die Ansaugoffnung 

(4) dicht schlieRende Lage verstellbar sind. 

2. Dunstabzugshaube nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB oberhalb des Dunstsammelraums 

(2) eine durch ein SchlieBblech (9) abgetrennte Kammer (10) zur Aufnahme des Jalousietrigers (7) sowie 
is von Antriebsmitteln fur den Jalousietriger (7) vorgesehen ist 

3. Dunstabzugshaube nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, daft das SchlieBblech (9) mit einer 
Schlitzausnehmung (12) fur den Durchtritt der VerschluBblende (8) versehen ist 

2Q 4. Dunstabzugshaube nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dad die VerschluBblende (8) an ihrem 
dem Jalousietriger (7) abgewandten Rand eine Dichtleiste (13) trigt 

5. Dunstabzugshaube nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dad die Dichtleiste (13) an ihrer zum Ja- 
lousietriger (7) weisenden Seite eine der Schlitzausnehmung (12) im SchlieBblech (9) entsprechende 
Breite aufweist 

25 

6. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dad der Jalousietriger 
(7) als einstuckige Profilleiste ausgebildet ist, die sich durch alle Fettabscheidezellen (1) hindurch er- 
streckt 

30 7. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, daB der Jalousietriger 
(7) jeweils endseitig in Fuhrungsschienen gefuhrt ist 

8. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daft der Jalousietriger 
(7) an einen Kettenzug (14) angeschlossen ist, der uber ein Kettenrad (15) abliuft und zur Verstellung 

35 der VerschluBblenden (8) mit seinem freien Ende durch eine Qffnung im SchlieBblech (9) in den Dunst- 

sammelraum (2) vorsteht 

9. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daB der Jalousietriger 
(7) an eine elektromechanisch verstellbare Drehspindel angeschlossen ist 

40 

10. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daB zur Verstellung des 
Jalousietrigers (7) lineare Hub-Motoren (16) vorgesehen sind. 

11. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daB zur Verstellung des 
Jalousietrigers (7) Drehmotoren (17) mit einem Exzenter (18) vorgesehen sind. 

45 

12. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 1 bis 11, dadurch gekennzeichnet, daB das Fettf ilter (5) 
von einer Kassette gebildet ist, deren in den Dunstsammelraum (2) vorstehende Stirnseite die Ansaug- 
offnung (4) bildet und an deren der Ansaugoffnung (4) gegenuberliegenden Seite eine zum Abluf tkanal 

(3) hin offene tuftaustrittsoffnung (19) vorgesehen ist, wobei zwischen der Ansaugoffnung (4) und der 
50 Luftaustrittsoffhung (19) zahnartig ineinandergreifende Prallbleche (20) angeordnet sind. 

13. Dunstabzugshaube nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, daB die Kassette aus einem oben offe- 
nen, im ubrigen dichten Bodenteil besteht, das durch einen I6sbar aufgesetzten Deckel geschlossen ist, 
wobei die Prallbleche (20) in Strfimungsrichtung der Abluf t wechselweise am Bodenteil und am Deckel 

55 angeschlossen sind. 

14. Dunstabzugshaube nach Anspruch 12 Oder 13, dadurch gekennzeichnet daB die Prallbleche (20) im 
Querschnitt V-formige Gestalt aufweisen, wobei die beiden Schenkel der im Bodenteil angeordneten 
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Prallbleche (20) lings ihres gesamten Umfangs am Boden bzw. an den Seitenwanden des Bodenteils 
dicht verschwei&t sind. 

15. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 12 bis 14, dadurch gekennzeichnet, da& die mit der An- 
5 saugSffnung (4) versehene Stirnseite der Kassette im Querschnitt winklig ausgebildet ist, wobei der un- 

tere, an den Boden anschlie&ende Bereich geschlossen ist und ein Griff tell (21) zur Entnahme der Kas- 
sette tragt, wahrend der obere Bereich die Ansaugoffnung (4) bildeL 

16. Dunstabzugshaube nach einem der Anspruche 1 bis 15, dadurch gekennzeichnet, daft sowohl im vorder- 
1Q seitigen als auch im ruckseitigen Bereich ein Beleuchtungsband vorgesehen ist, das von fettdichten, 

durch eingeklebtes Sicher heitsglas (22) geschlossenen Beleuchtungskammern (23) gebildet ist, in denen 
Leuchtstoff rShren (24) angeordnet sind. 



15 Claims 

1. An extractor hood, in particular for use in commercial kitchens, comprising a plurality of grease separation 
cells (1) which are arranged side-by-side and which each have a respective downwardly open fume col- 
lection space (2) into which opens a suction intake opening (4) connected to an air discharge duct (3), 

20 wherein a grease filter (5) is arranged between the suction intake opening (4) and the air discharge duct 

(3), characterised in that in the region of the suction intake opening (4) the grease separation cells (1) 
have a shutter carrier (7) wherein the shutter carrier (7) is displaceable jointly for all grease separation 
cells (1) substantially transversely to the suction intake opening (4) and is adapted for the connection of 
closure plates (8) which are displaceable by the shutter carrier (7) into a position of opening the suction 

25 intake opening (4) or into a position of sealingly closing the suction intake opening (4). 

2. An extractor hood according to claim 1 characterised in that disposed above the fume collection space 
(2) is a chamber (10) which is separated off by a closing plate portion (9), for accommodating the shutter 
carrier (7) and drive means for the shutter carrier (7). 

30 3. An extractor hood according to claim 2 characterised in that the closing plate portion (9) is provided with 
a slot aperture (12) for the closure plate (8) to pass therethrough. 

4. An extractor hood according to claim 3 characterised in that the closure plate (8) carries a sealing strip 
(13) at its edge which is remote from the shutter carrier (7). 

35 

5. An extractor hood according to claim 4 characterised in that, at its side which is towards the shutter carrier 
(7), the sealing strip (13) is of a width which corresponds to the slot aperture (12) in the closing plate por- 
tion (9). 

40 6. An extractor hood according to one of claims 1 to 5 characterised in that the shutter carrier (7) is in the 
form of an integral shaped bar portion which extends through all grease separation cells (1). 

7. An extractor hood according to one of claims 1 to 6 characterised in that the shutter carrier (7) is guided 
at the ends in respective guide rails. 

45 

8. An extractor hood according to one of claims 1 to 7 characterised in that the shutter carrier (7) is connected 
to a chain pulling means (14) which passes over a chain wheel (15) and which with its free end projects 
through an opening in the closing plate portion (9) into the fume collection space (2) for displacement of 
the closure plates (8). 

60 9. An extractor hood according to one of claims 1 to 7 characterised in that the shutter carrier (7) is connected 
to an electromechanically displaceable rotary spindle. 

10. An extractor hood according to one of claims 1 to 7 characterised in that linear stroke motors (16) are 
provided for displacement of the shutter carrier (7). 

55 

11. An extractor hood according to one of claims 1 to 7 characterised in that rotary motors (17) with an ec- 
centric (18) are provided for displacement of the shutter carrier (7). 
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12. An extractor hood according to one of claims 1 to 11 characterised in that the grease filter (5) is formed 
by a cassette whose end which projects into the fume collection space (2) forms the suction intake open- 
ing (4) and at the side of which, that is opposite to the suction intake opening (4), there is provided an air 
outlet opening (19) which is open towards the air discharge duct (3), wherein disposed between the suc- 

5 tion intake opening (4) and the air outlet opening (19) are baffle plates (20) which engage tooth-like one 

into the other. 

13. An extractor hood according to claim 12 characterised in that the cassette comprises a bottom portion 
which is open at the top and which is otherwise sealed and which is closed by a cover fitted releasably 

to thereon, wherein the baffle plates (20) are connected alternately to the bottom portion and to the cover 

in the direction of flow of the discharge air. 

14. An extractor hood according to claim 12 or claim 13 characterised in that the baffle plates (20) are of a 
V-shaped configuration in cross-section, wherein the two legs of the baffle plates (20) which are arranged 

15 in the bottom portion are sealingly welded along their entire periphery to the bottom and to the side walls 

of the bottom portion respectively. 

15. An extractor hood according to one of claims 12 to 14 characterised in that the end of the cassette which 
is provided with the suction intake opening (4) is of an angular configuration in cross-section, wherein the 

2o lower region which adjoins the bottom is closed and carries a gripping portion (21) for removal of the cas- 

sette while the upper region forms the suction intake opening (4). 

16. An extractor hood according to one of claims 1 to 15 characterised in that provided both in the region at 
the front side and in the region at the rear side is a lighting strip which is formed by grease-tight lighting 
chambers (23) which are closed by safety glass (22) that is glued in position, fluorescent tubes (24) being 

25 arranged in the chambers (23). 



Revendications 

30 1. Hotte d'evacuation de f umees, en particulier pour cuisines collectives, comprenant plusieurs cellules de 
separation de graisse (1 ) juxtaposees qui presentent chacune un collecteur de f umees (2) ouvert vers le 
bas et dans lequel d6bouche une ouverture d'aspiration (4) raccordee a une conduite d'evacuation d'air 
(3), entre I'ouverture d'aspiration (4) et la conduite d'evacuation d'air (3) etant dispose un separateur de 

^ graisse (5), caracterisee par le fait que les cellules de separation de graisse (1) comportentdans la region 

de 1'ouverture d'aspiration (4) un support de jalousie (7), ledit support de jalousie (7) pouvant etre regl6, 
pour toutes les cellules de separation de graisse (1) ensemble, sensiblement transversalement a I'ouver- 
ture d'aspiration (4) et agenc6 pour le raccordement de volets d'obturation (8) qui peuvent §tre amends 
par le support de jalousie (7) dans une position dans laquelle I'ouverture d'aspiration (4) est libelee ou 

^ dans laquelle ladite ouverture d'aspiration (4) est fermee de maniere 6tanche. 

2. Hotte d'evacuation de f umees selon la revendication 1 , caracterisee par le fait qu'au-dessus du collecteur 
de f umees (2) est prevue une chambre (10) separee par une tfile de fermeture (9) et destinee a recevoir 
le support de jalousie (7) ainsi que des moyens d'entraTnement pour le support de jalousie (7). 

45 3. Hotte d'evacuation de fumees selon la revendication 2, caracterisee par le fait que la tdle de fermeture 
(9) presente un evidement (12) en forme de fente pour le passage du volet d'obturation (8). 

4. Hotte d'evacuation de f um6es selon la revendication 3, caracterisee par le fait que le bord du volet d'ob- 
turation (8) detourn6 de son support de jalousie (7) porte une baguette d'6tanch6it6 (13). 

50 

5. Hotte d'evacuation de fumees selon la revendication 4, caracterisee par le fait que la baguette d'6tan- 
ch6it6 (13) presente, sur sa face dirigee vers le support de jalousie (7), une largeur correspondant a I'evi- 
dement (12) en forme de fente m6nage dans la tdle de fermeture (9). 

55 6. Hotte d'evacuation de f um6es selon I'une des revendications 1 a 5, caracterisee par le fait que le support 
de jalousie (7) est conforme en baguette profile d'un seul tenant qui s'6tend au travers de toutes les 
cellules de separation de graisse (1). 
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7. Hotte d'evacuation de f um6es selon Tune des revendications 1 & 6, caracterisee par le fait que i'extr£mite 
du support de jalousie (7) est guid6e & chaque fois dans des glissieres. 

8. Hotte d'evacuation de f umees selon Tune des revendications 1 & 7, caract6ris6e par le fait que le support 
de jalousie (7) est rattache £ une commande par chatne (14) qui passe sur une roue & chatne (15) et qui, 
pour le r6glage des volets d'obturation (8), depasse avec son extremite libre, au travers d'une ouverture 
dans la tale de fermeture (9), dans le collecteur de f um6es (2). 

9. Hotte d'evacuation de fum6es selon Tune des revendications 1 d 7, caract6ris6e par le fait que le support 
de jalousie (7) est rattache k une broche tournante a rgglage £lectrom6canique. 

10. Hotte d'evacuation de fumees selon Tune des revendications 1 & 7, caract6ris6e par le fait que des mo- 
teurs lineaires de levage (16) sont prevus pour le r6glage du support de jalousie (7). 

11. Hotte d'evacuation de fumSes selon Tune des revendications 1 e 7, caract6ris6e par le fait que des mo- 
teurs vireurs (17) 6quip6s d'un excentrique (18) sont pn§vus pour le rSglage du support de jalousie (7). 

12. Hotte d'evacuation de fum6es selon I'une des revendications 1 a 11, caracterisee par le fait que le s6pa- 
rateur de graisse (5) est constitu£ par une cassette dont la face f rontale d6passant dans le collecteur de 
fumees (2) forme I'ouverture d'aspiration (4) et dont la face opposSe & I'ouverture d'aspiration (4) est mu- 
nie d'une ouverture de sortie d'air (19) ouverte en direction de la conduite d'evacuation d'air (3), des chi- 
canes (20) s'engrenant £ la maniere de dents dtant dispos6es entre I'ouverture d'aspiration (4) et I'ou- 
verture de sortie d'air (19). 

1 3. Hotte d'evacuation de fumees selon la revendication 1 2, caract6ris6e par le fait que la cassette est cons- 
titu6e par un element de fond ouvert vers le haut et etanche par ailleurs, lequel est ferme par un couvercle 
monte de mani6re amovible, les chicanes (20) 6tant alternathvement raccordees, dans la direction d'6cou- 
lement de I'air d'evacuation, d I'eiement de fond et au couvercle. 

14. Hotte d'evacuation de fumees selon I'une des revendications 12 ou 13, caracteris£e par le fait que la sec- 
tion transversale des chicanes (20) pr6sente une forme en V, les deux branches des chicanes (20) dis- 
pos6es dans I'eiement de fond 6tant soud6es de mani6re etanche le long de toute leur circonf6rence, sur 
le fond et respectivement sur les parois laterales de i'eiement de fond. 

15. Hotte d'evacuation de fumees selon I'une des revendications 12 & 14, caracterisee par ie fait que la face 
frontale de la cassette munie de I'ouverture d'aspiration (4) prSsente une section transversale coudSe, 
la partie inferieure raccord6e au fond 6tant ferm6e et portant un element de prehension (21) pour I'ex- 
traction de la cassette, alors que la partie sup6rieure forme Touverture d'aspiration (4). 

16. Hotte d'evacuation de fumees selon I'une des revendications 1 & 15, caracterisee par le fait que dans la 
partie anterieure aussi bien que dans la partie posterieure est prevue une bande d'eclairage qui est cons- 
tituee par des chambres d'eclairage (23) etanches & la graisse et fermees par un verre de securite (22) 
colie, dans lesquelles sont disposes des tubes f luorescents (24). 
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